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IL VINO

NOME DEL VINO CASTELLO DI MONTESPERTOLI

DENOMINAZIONE CHIANTI MONTESPERTOLI RISERVA D.O.C.G. 

VITIGNI 80% SANGIOVESE, 10% MERLOT, 10% CABERNET 

SAUVIGNON

ANNATA 2020

ZONA DI PRODUZIONE MONTESPERTOLI - TOSCANA

VIGNETI ALBERONE 1997 - BORRO SANTO 1976 - UGIANELLO 2001

ALTITUDINE 280 METRI SUL LIVELLO DEL MARE

NATURA DEL TERRENO ARGILLA E CALCARE CON INTRUSIONI DI GHIAIA

DENSITA’ DI PIANTAGIONE 4.000 ALBERONE - 3.500 BORRO SANTO - 5.500 

UGIANELLO PIANTE  PER HA.

PERIODO DI RACCOLTA FINE SETTEMBRE - METÀ OTTOBRE

PRODUZIONE DI UVA 1,3/1,5 KG PER VITE

VINIFICAZIONE SERBATOI DI CEMENTO

FERMENTAZIONE 18/20 GIORNI CON LIEVITI SELEZIONATI

AFFINAMENTO 14 MESI IN BOTTE DA 27HL DI ROVERE FRANCESE

NUMERO DI BOTTIGLIE 30.000

NOTE ANALITICHE

ALCOOL 14 % VOL

SOLFOROSA 81 mg/l TOTALE

ZUCCHERI RESIDUI 2,4 g/lt

ACIDITA’ TOTALE 5,6 g/lt

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE ROSSO RUBINO CON ACCENNI GRANATI

BOUQUET INTENSO, CON SENTORI  DI FRUTTA ROSSA MATURA 
IN CONFETTURA. NOTE SPEZIATE TOSTATE CON 
SFUMATURE DI VANIGLIA E TABACCO BIONDO.

GUSTO SORSO MORBIDO E PIENO TANNINO BEN ARMONIZZATO 
CON UNA BUONA PERSISTENZA FINALE


